aneMu;;z

COZZINI MIXING SYSTEMS MIXING} SYSTEMS

e licnonHeHus co CNAOLIHON UK peLueT4YaTon
KPbILLKOW.
e CTraHgapTHasi UnM NOMHOCTLI0 NporpaMMupyemas Mexariuseckas brokupoeka
pa3sepy3o4yHol deepu co
cuctema ynpasneHuna pmpmel Allen-Bradley. CKITadBIBAIOUIUMCS [TOOKOCOM
2apaHmupyem 3akpbimue 08epu 80
e OnuuoHanbHble MeLLanky — nonacTHoro 8pemMs 0CMaHo8OK.

(cTaHOapTHbIE UNK C NepPEeKPbIBAKOLLMMUCS
nonartkammu) Unm neHTo4Horo Tuna. Mpwu
MCMNONb30BaHUN MELLANoK C NepeKpbIBaOLLMMUCS
nonartkamu TpebyeTcs HKHSAS pasrpyska.

e [pysonogbemMHocTb oT 45 no 6800 kr. BbicmpopasbemHbie
800OHEMPOHULAEMbIE YIIOMHEHUs]

8ari08 crieyuanbHoU KOHCMPYKUUU
e YcraHoska ogobpeHa USDA u yTeepxaeHa CE, ee obecneyusarom MosHyt caHobpabomky

KOHCTPYKLUNSA COOTBETCTBYET CaHUTapHbIM HOpMaMm MPOMBbIBKOLI 1100 OaeieHUEM.
npoekTupoBaHna AMI.

R} COZZINI
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MUKCEP/CMECUTENNDb

Mwukcepbl/cmecuTtenn Cozzini (CMB) paccunTaHbl Ha paboTy € NOMHOW 3arpy3koi B TeYEHNe MHOTMX NeT aKcnnyaTaumu. 3T1o
UCKIOYUTENBHO 3KOHOMUYHBIE U YO0OHbIE B OGCNYXUBAHMM MaLUMHbI — B UX KOHCTPYKLIMW BCErO HECKOSMBLKO AeTanew,
NoABEPXKEHHbIX U3HOCY.

Mukcepbl/cmecuTenm Cozzini MICNOMb3yOTCs BO BCEM MUPE A BbINONHEHNS pa3HoobpasHbix onepauuii
CMEeCENPUroTOBIEHNS!, TAaKUX Kak NpefABapuTENbHOE NepemMeLLnBaHme MSACHOrO chaplua, 06paboTka n3mMens4eHHOro Msica,
nepemeLunBaHne HIpeaueHToB ANg u3aenuin u3 pobneHoro 3epHa, cneumn, oBoLWHbIX bntog n T.4. B Tex cnyyasx, korga
TpebyeTCs TOYHbIN TeMnepaTypHbI KOHTPOSb, MUKCEPbLI MOTYT 060py0BaTLCS OXMNaXaaLwWwmumm pybatlkamu ¢ rmKonem nnm
cuctemon HarHeTaHust COs.

Mwukcepbl/cmecuTeny CMB rapaHTMpyioT BbICOKYHO MPON3BOAMTENBHOCTD, a Takke apheKTMBHOCTb NOrpy3Kun-pasrpysku. Bee
JeTanu N3roToBMEHbI U3 HEPXKaBEIOLLEN CTanM C KAYeCTBEHHBIM TMIMEHNYECKUM NOKPLITUEM NMOBEPXHOCTEMN.

g 3 __
e
D 1
BbICOTA BbIFPY3K
ANA 900 KI EMKOCT
T I 1372 mm (54") i
|
I hd J
B A
MUKCEP/CMECUTEIb
PA3MEPbI* A (Onura) B (wupura) ¢ (eb;;ZTui ga‘)’m’(p' D (eepx 6axa) nPMBOA
yHm Ke Orotim MM drolm MM drolm MM Orolim MM n.c. kBm
100 45 Paamepbl 1abopamopHO20 MUKcepa - Mo MEXHUYECKUM YCII08USIM 3aKa3quka
500 225 88 2235 50 1270 82 2083 58 1473 2 1,5
750 350 90 2286 52 1321 86 2184 85 2159 3 2
1000 450 103 2616 50 1270 95 2413 85 2159 3 2
1500 700 105 2667 67 1702 131 3327 85 2159 5 4
2000 900 121 3073 62 1575 118 2997 89 2261 7,5 6
2500 1000 118 2997 60 1524 123 3124 93 2362 7,5 6
3000 1400 140 3556 70 1778 139 3531 92 2337 10 8
4000 1800 140 3556 73 1854 123 3124 99 2515 15 11
5000 2300 154 3912 74 1880 141 3581 98 2489 20 15
6000 2700 154 3912 76 1930 126 3200 102 2591 20 15
8000 3600 167 4242 80 2032 124 3150 103 2616 30 22
10000 4500 171 4343 88 2235 134 3404 107 2718 40 30
12500 5700 192 4877 87 2210 133 3378 114 2896 50 38
15000 6800 Pa3smepbl Mukcepa no mexHu4ecKuM ycrioeusiM 3aKka34duka

* Paamepbl MOTyT U3MEHSATLCSI B 3aBUCUMOCTU OT TpeboBaHWIA 3aKkasduka Unm B pesyribTate MogepHu3aumum
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	МИКСЕР/СМЕСИТЕЛЬ
	МИКСЕР/СМЕСИТЕЛЬ
	Миксеры/смесители Cozzini (CMB) рассчитаны на работу с полной загрузкой в течение многих лет эксплуатации. Это исключительно экономичные и удобные в обслуживании машины – в их конструкции всего несколько деталей, подверженных износу.
	Миксеры/смесители Cozzini используются во всем мире для выполнения разнообразных операций смесеприготовления, таких как предварительное перемешивание мясного фарша, обработка измельченного мяса, перемешивание ингредиентов для изделий из дробленого зер...
	Миксеры/смесители CMB гарантируют высокую производительность, а также эффективность погрузки-разгрузки. Все детали изготовлены из нержавеющей стали с качественным гигиеническим покрытием поверхностей.

