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TRITACARNE MULTITAGLIO SERIE 400
PrimeGrind™

e Per prodotti freschi e congelati.

¢ La potente trasmissione é alimentata a scelta da un motore
da 125 hp (90 kW) o da 150 hp (110 kW).

e Le piastre MultiCut da 400 mm (16"”) possono essere usate in
configurazione singola o doppia: pre-taglio, lama di taglio,
piastra forata primaria, piastra forata di finitura.

o Copertura di sicurezza a spostamento laterale sulla testa e
sulla gru per rimuovere la vite di alimentazione.

¢ |l design unico della tramoggia e della coclea facilitano
I'alimentazione continua del prodotto nella testata del
tritacarne.

e Disponibile con sistema di eliminazione ossa/cartilagini.

e Accettata USDA e approvata CE. Fabbricata in conformita ai
principi di costruzione delle apparecchiature sanitarie AMI.
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TRITACARNE MULTITAGLIO SERIE 400 PrimeGrind™

Il tritacarne PrimeGrind™ serie 400 (PG400)
e un’ottima scelta per lavorare una vasta
gamma di materiali freschi e congelati. Puo
essere dotata con un set piastra/lama singolo
o doppio in aggiunta alla piastra di pre-taglio.

Una robusta coclea di alimentazione in
acciaio inox e alimentata da un
ammortizzatore principale che assorbe la
contropressione. L'ammortizzatore principale
estende di molto la vita utile della costosa
trasmissione tamponando ed equilibrando i
carichi di contropressione.

L’eccezionale design a separazione tra la
coclea e la lubrificazione della trasmissione
previene la contaminazione del prodotto.
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La tramoggia e la gola e la gola in acciaio inox
sono tutti forniti con una finitura fine e igienica

per garantire una pulizia completa.

Cozzini & in grado di produrre estensioni della
tramoggia personalizzate e fermi di sicurezza

per soddisfare i vostri requisiti di carico.

PrimeGrind 400 si integra senza problemi in

qualsiasi linea di produzione, semplice o

complessa, in cui sia richiesta la macinazione

prima di una ulteriore lavorazione.

58"
[1500 i

—

[550 mm]

118

|2832 mam)
o
[2013 mm)]

A"

[1236 mm]

(1000 mm)

4300 West Bryn Mawr Avenue Chicago, IL 60646-5943 U.S.A.

WORLDWIDE REPRESENTATION | 773.478.9700 | COZZINI.COM | SALES@COZZINI.COM

COZZINI

COMPLETE FOOD EQUIPMENT SOLUTIONS



