
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

WURSTSTRANG-TRENNMASCHINE
 
 

WURSTSTRANG-TRENNMASCHINE 
 
• Automatisiertes Trennen verhindert  Kontakt zwischen Mensch 

und Produkt. 
 
• Einsetzbar für alle Därme und –Größen bis zu 76 mm 

Durchmesser. 
 
• Die Trennmaschine kann das Produkt sofort zu einem Cozzini 

Entklipper transportieren. 
 
• SPS  Kontrollregler können Stückzahlen überwachen. 
 
• Schneidet 120 Würste pro Minute von 152 bis 203 mm Länge.  
 
• Schnelle Demontage für einfaches Reinigen und Inspektion. 
 
• Edelstahlkonstruktion mit abwaschbarem Oberflächenfinish. 
 
• Anerkannt vom USDA and CE zugelassen. Gebaut nach den AMI 

Richtlinien für Hygiene und Gesundheit. 
 



 

 

WURSTSTRANG TRENNMASCHINE 
 

Automatisieren Sie den Prozess des Trennens von Einzelgliedern von in langen Ketten verbundenen 
Produkten mit der Cozzini Wurstketten-Trennmaschine. Bewahren Sie mit dieser die Produktivität 
steigernden Maschine Ihre  verzehrfertigen Erzeugnisse vor dem Risiko der Verunreinigung durch 
Kontakt zwischen Mensch und Produkt.  
 
Eine Fördervorrichtung führt den Wurststrang ein und befördert ihn in die Maschine. Die Wurststrang-
Trennmaschine verwendet einen Sensor um die Form jeder einzelnen Wurst zu erkennen und trennt 
zwischen den Abdrehungen unabhängig von Länge oder Darmtyp.  
 
Mit einer Leistung von 120 Würsten pro Minute, stückzahlüberwacht und einfacher Handhabung der 
Reinigung kann die Cozzini Trennmaschine ein willkommenes Zusatzgerät im Verarbeitungsprozess 
sein. 

 

WURSTSTRANG -TRENNMASCHINE 
Volt PS kW Leistungs- Ampere 

460 V .33/.33 
.66 TOTAL 

.25/.25 
.50 TOTAL 

5 A 

2/04 DE 


