POMPE DE POUSSAGE SOUS VIDE

COZZINI POMPE DE POUSSAGE SOUS VIDE

PUMPING SYSTEMS e Capacité de poussage sous vide : jusqu’a 28.000 livres
(12.700 kg) a I'heure, en fonction du produit.

e La pompe a palettes a vitesse variable, la vis sans fin et
I'agitateur sont alimentés par un systéme d’entrainement
hydraulique renforce.

e Le couvercle de la chambre sous vide s’ouvre et se ferme par
pneumatique. Pour la sécurité de I'opérateur, un dispositif de
verrouillage empéche toute fermeture accidentelle du

couvercle.
Joints de I'arbre
hermétiques originaux a e Chargement sous vide rapide et facile.
dégagement rapide pour
un nettoyage intégral. e Approuvé par 'USDA et homologué par la CE. Fabriqué en

conformité avec les principes de conception des équipements
sanitaires de 'AMI.
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POMPE DE POUSSAGE SOUS VIDE

Lorsqu’il s’agit d’applications de
poussage et de remplissage sous vide
en débit continu et a gros volumes, la
série de pompes sous vide de Cozzini
(VSS) est extrémement performante.

Avec le modele original VSS de Cozzini,
nous vous assurons des niveaux de vide
améliorés/consistants du produit fini. Le

VSS utilise une alimentation hydraulique
fiable.

Un échangeur de chaleur entierement
intégré maintient le fluide hydraulique au
frais pour des opérations fiables méme
pendant des périodes d'utilisation
intensive prolongée.

Des émulsions fines et des réductions en
grain aux mélanges tout muscle, le VSS
apporte un nouveau niveau d’efficacité et
d’économie a tout systéme de pompe de
poussage a gros volume.

78"
[1981 mm]

50"

100"

[1270 mm]

WORLD HEADQUARTERS Cozzini, Inc.

4300 West Bryn Mawr Avenue Chicago, IL 60646-5943 U.S.A.

[2540 mm)]

COZZINI

WORLDWIDE REPRESENTATION | 773.478.9700 | COZZINI.COM | SALES@COZZINI.COM

COMPLETE FOOD EQUIPMENT SOLUTIONS



